
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

B I S H O P S  O S T  &  C H A R K  ..........................................................................................................  95 KR / 175 KR

G R A T I N E R A T  V I T L Ö K S B R Ö D  .......................................................................................................................  49 KR

Öl: Bittburger Vin: Clay Creek Pinot Noir
Serveras med rödlök, marconamandlar och basilikaolja
T O M A T  &  M O Z Z A R E L L A  ..............................................................................................................................  129 KR

Serveras med ruccola, parmesan, pinjenötter och olivolja

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Clay Creek Pinot Noir

S V A M P S O P P A  ................................................................................................................................  99 KR / 179 KR

VÄLJ MELLAN: Halv eller Hel.
3st sorters ostar, 3st sorters chark serveras med marmelad och bröd

VÄLJ MELLAN: Halv eller Hel.
Serveras med grillat bröd, lingon och granolja

Öl: ESB Vin: Clay Creek Pinot Noir

O X F I L É  C A R P A C C I O  .......................................................................................................................................  149 KR



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Erdinger Vin: Franschhoek Cellar Shiraz

Friterad Kyckling, kålsallad, tonkatsu sås och kewpie (Japansk majonnäs)
Serveras på hembakat bröd

Öl: Samuel Adams - Boston Lager Vin: Marcel Hugg - Pinot Gris

C H I L I G R Y T A  P Å  H Ö G R E V  .....................................................................................................................  215 KR

C H I L I G R Y T A  V E G A N S K  .........................................................................................................................  195 KR

På soyafärs serveras med vegansk majonnäs och nachochips

Öl: Erdinger Vin: Franschhoek Cellar Shiraz

K A T S U M A C K A  ............................................................................................................................................  195 KR

P A S T A  A L F R E D O  .......................................................................................................................................  205 KR

Toppas med tomater, mozzarella, parmaskinska, ruccola och balsamico

O X F I L É  2 0 0  G R A M  ..................................................................................................................................  295 KR

Öl: Budvar Budejovicky Vin: Mont-Redon Côtes du Rhône

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Baron De Ley Grand reserva

B A K A D  T O R S K R Y G G  ..................................................................................  265 KR

Serveras med potatispuré, brynt smör, handskalade räkor, fänkålscrudité
och dill

Serveras med friterad färskpotatis, pepparsås och broccolini

Serveras med friterad kyckling, parmesan och pico de gallo

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Marcel Hugg - Pinot Gris

P I N Z A P I Z Z A  -  B I A N C O  ..........................................................................................................................  195 KR

Öl: Bittburger Vin: Domain D Varoux - Chablis

Serveras med crème fraiche och nachochips



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Bacon, ost, majonnäs, rödlök, tomat, sallad, saltgurka serveras med
pommes frites & hamburgerdressing

B I S H O P S  B U R G A R E  ................................................................................................................................  195 KR

F I S H ` N  C H I P S  ............................................................................................................................................  195 KR

Serveras med pommes frites, hummermajonnäs och remouladsås.

C A E S A R S A L L A D  ...................................................................................................................  189 KR / 195 KR

VÄLJ MELLAN - Majskyckling, Halloumi eller Handskalade Räkor.
Serveras med romansallad, parmesan, krutonger, bacon, dressing, lök och

S I D E  O R D E R  ...................................................................................................................................................  35 KR

Sallad, Pommes Frites, Friterad Färskpotatis, Potatis Puré

S I D E  O R D E R   .................................................................................................................................................  20 KR

Pepparsås, Hamburgedressing, Aioli, Crème Fraiche, Hummermajonnäs,
Remouladsås, Bearnaisesås

S I D E  O R D E R  ...................................................................................................................................................  10 KR

Hembakad Focaccia



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

V A N I L J G L A S S  ..........................................................................................................  69 KR
Serveras med chokladsås

Vegansk
T Y S K  N O U G A T  .........................................................................................................  42 KR

Serveras med hjortronkompott
C R È M E  B R Û L É E  ......................................................................................................  85 KR

Dryckesförslag: Westmalle Dubbel / Angostura 1824

Serveras med hallonsås
F R O Z E N  C H E E S C A K E  ........................................................................................  105 KR

Dryckesförslag: Liefmans Fruitesse / Ron Zacapa 23y

Serveras med vaniljglass, kakkross, och chokladsås
C H O K L A D  F O N D A N T  ..........................................................................................  115 KR

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.


