
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

L I T E N  O S T  &  C H A R K  .........................................................................................................................................  105:-

Serveras med riven parmesan och majonnäs
P O M M E S  T A L L R I K  ( M  R I V E N  P A R M E S A N )   ............................................................................................  60:-

Öl: Erdinger Hefe weisse Vin: Piumarossa Cabernet Sauvinon

Serveras med Skånsk senap, dragon, gurka Briochekruton
innehåller gluten/ägg

H A L V  R Å B I F F  ..........................................................................................................................................................  155:-

Öl: Guinness Vin: Tommasi Graticcio Appassionato

Serveras med Majonnäs, picklad rödlök
Innehåller: Gluten/Ägg/Skaldjur

Öl: Budvar Vin: Piumarossa Chardonay

 Öl: Engelsk real ale Vin: Baron De Lay Reserva

M A R I N E R A D E   O L I V E R  .........................................................................................................................................  60:-

Kökets utvalda ostar och charkprodukter, oliver, hembakat fröknäcke,
cornishons. Innehåller Gluten & Laktos

Marinerade Oliver

Öl: Omnipollo Pils Vin: Piumarossa Chardonay

H A L V  R Ä K S M Ö R G Å S  ..........................................................................................................................................  125:-



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Serveras med tryffelmajonnäs, sallad, silverlök, tomat, pommes.
Innehåller: Gluten/laktos

Öl: Eriksbeg Karaktär Vin: Piumarossa Cabernet Sauvinon

P L A Z A  V E G A N S K  B U R G A R E  ......................................................................................................................  225:-

P L A Z A B U R G A R E  ..............................................................................................................................................  225:-

En klassiker som serveras med klassiker morot ärtor och nötfärs, gratinerat
mos

B A N G E R S  N  M A S H  ........................................................................................................................................  199:-

Öl: Real Ale Vin: Baron De Lay Reserva

Öl: Real ale Vin: Tomassi Antipassinato

F I S H  A N D  C H I P S  ...........................................................................................  225:-

Serveras med pommes, kapriscréme, gröna ärtor grillad citron.
Innehåller: Gluten/Fisk/Laktos

Serveras med Cumberlandkorv från The British shop, potatispure, löksky,
ärtor. Innehåller: Gluten

Serveras med tryffelmajonnäs, sallad, silverlök, tomat, cheddar bacon,
pommes . Innehåller: Gluten & Laktos

Öl: Staropramen Granat Vin: Tomassi Antipassinato

C O T T A G E  P I E  ....................................................................................................................................................  255:-

Öl: Real ale Vin: Zonnebloem Sauvignon Blanc



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Serveras med utvalda ostar och charkuterier, marmelad, oliver, knäcke
Innehåller: Gluten och Laktos
Öl: Real ale Vin: Tomassi Antipassinato

S T O R  O S T  O C H  C H A R K  ...............................................................................................................................  210:-

R Ä K S M Ö R G Å S  H E L  ........................................................................................................................................  255:-

Serveras med majonnäs, tomat, gurka, picklad rödlök, citron.

Öl: Duvel Vin: Piumarossa Chardonay

V E G E T A R I S K  A R A N C I N I  .............................................................................................................................  195:-

Serveras med rostad morotspuré, örtcrème, parmesan

Öl: Erdinger Hefe Weissbier Vin: Mas Pere Brut Cava

V E C K A N S  S A L L A D  .........................................................................................................................................  225:-

Fråga er servitör vad som serveras



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Kaffe, grädde, farinsocker, 4cl irländsk whisky
S K A N D I N A V I E N S  M E S T  S Å L D A  D E S S E R T  I R I S H  C O F F E E  ..................  129:-

Dryckesförslag: Deamon Share

C R É M E  B R Û L É E  ............................................................................................................  95:-

Dryckesförslag: Angostura 1919

Serveras med Mandelkaka, mascarpone, amarettoinlagd
rabarber

R A B A R B E R  ....................................................................................................................  105:-

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.


