
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

B I S H O P S  C H A R K B R I C K A  ( R E K O M M E N D E R A S  F Ö R  2  P E R S O N E R )  ...................................  189/99:-

F A L A F E L  M E D  R A I J T A .  G L U T E N F R I A .  V E G A N S K  ..................................................................................  89:-

Öl: House of Pale Ale Vin: Piumarossa Chardonnay

Friterade potatis kroketter med smak av citron och parmesan. Toppade med
smetana och dill. Glutenfria.

P O T A T I S K R O K E T T E R  ............................................................................................................................................  99:-

Serveras på rustikt bröd med aioli. Toppas med citron och dill.
Välj halv eller hel. GF alternativ finns.

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Piumarossa Chardonnay

 Öl: Uppsala Brygghus Snakehead IPA Vin: Piumarossa Cabernet
Sauvignon

T O A S T  S K A G E N   .............................................................................................................................................  99/199:-

Tre sorters ostar och tre sorters chark, serveras med marinerade oliver, semi
torkade tomater, marmelad samt grillat surdegsbröd. Finns som halv portion.

Hel eller halv. Serveras på smörstekt bröd och toppas med färsk dill, citron
och inlagda rädisor. GF alternativ finns.

Öl: Bitburger Pilsner Vin: Piumarossa Chardonnay

R Ä K S M Ö R G Å S  .................................................................................................................................................  99/199:-

Öl: Budvar Vin: Piumarossa Chardonnay

Friterade bläckfiskringar med aioli
K A L A M A R I  ...................................................................................................................................................................  99:-

B U R R A T A  .....................................................................................................................................................................  99:-

Serveras med marinerade tomater och basilika, toppas med rostade
solroskärnor

P O M M E S  M E D  D R A G O N M A J J O  A L T .  A I O L I  /  P O R T I O N  M E D  V I T L Ö K S B R Ö D   ......................  69:-



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Snake Head IPA Vin: Piumarossa Chardonnay

Gräddig fisk- och skaldjurssoppa med grillat levainbröd och aioli.
Lägg till pommes +30:-

Öl: Bitburger, ljus tysk lager Vin: Piumarossa Chardonnay

F I S H  T A C O S  E L L E R  N O T H I N G  F I S H Y  T A C O S  ( V E G A N S K )  ......................................................  199:-

I N D I S K  D A A L  ( V E G A N S K )  .........................................................................................................................  169:-

Indisk linsgryta med raijta och vitlöksnaan

Öl: Bitburger Vin: Piumarossa Chardonnay

G R Ä D D I G  F I S K -  O C H  S K A L D J U R S S O P P A  ........................................................................................  219:-

B I S H O P S  K L A S S I S K A  B O O K M A K E R  T O A S T  M E D  P O M M E S  ...................................................  289:-

Långbakad fläsksida med BBQ-sås, serveras med pommes, majskolv och
coleslaw

O X F I L É  .................................................................................................................................................................  289:-

Öl: Budvar, ljus tjeckisk lager Vin: Clay Creek Pinot Noir

Öl: Brittisk ale Vin: Black Stallion North Coast Cabernet Sauvignon

K R Ä M I G  P A S T A  P E N N E  M E D  B I F F  O C H  C H A M P I N J O N E R  ..................................  199:-

Krämig penne pasta blandas med biff och en gräddig sås med svamp,
paprika och cognac.

160g oxfilé serveras med krämig potatisgratäng, rödvinssås och
säsongens primörer

Klassisk bookmaker på levainbröd, dijonnaise i botten byggs på med
flankstek och toppas med färsk pepparrot och äggula.

Öl: Lagunitas IPA Vin: Clay Creek Pinot Noir

L Å N G B A K A D  F L Ä S K S I D A   ..........................................................................................................................  199:-

Öl: Budvar, ljus tjeckisk lager Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

Serveras på vete tortilla med en mangosalsa, guacamole rödkålssallad och
jalapeñomajjo



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

150g högrevsburgare, serveras med cheddarost, picklad silverlök,
Bishopsdressing,sriracha mayo, krispsallad och saltgurka.
Öl: House of Pale ale Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

B I S H O P S  C H E E S E  B U R G E R  M E D  P O M M E S .  V E G A N S K T  A L T E R N A T I V  F I N N S  ..............  199:-

B I S H O P S  N E W  Y O R K E R  B U R G A R E  M E D  P A R M E S A N P O M M E S  .............................................  259:-

150g högrevsburgare, med stekt ägg, cheddarost, rostad lök, bacon och
sriracha mayo

Öl: Budvar, ljus tjeckisk lager Vin: Black Stallion North Coast Cabernet
Sauvignon

B I S H O P S  T R Y F F E L  B U R G A R E  M E D  P A R M E S A N P O M M E S  .......................................................  259:-

160g högrevsburgare med cheddarost, karamelliserad lök, stektsvamp,
saltgurka och tryffelmajonnäs

Öl: House of Pale ale Vin: Staropramen Granat

B I S H O P S  H A L L O U M I B U R G A R E  M E D  P O M M E S  ..............................................................................  229:-

2x60g halloumiburgare med sriracha mayo, rödkålssallad, guacamole och
mangosalsa
Öl: Bitburger, ljus tysk pilsner Vin: Piumarossa Chardonnay

B I S H O P S  F I S H  ´ N  C H I P S  E L L E R  N O  F I S H Y  N ´ C H I P S  ................................................................  199:-

Serveras med remouladsås, smörslungade ärtor, citron och dill. No fishy ´n
chips serveras med veganska tillbehör.

Öl: Bitburger, ljus tysk pilsner Vin: Piumarossa Chardonnay

C A E S A R S A L L A D  ..............................................................................................................................................  199:-

Klassisk caesarsallad "botten" välj på kyckling, räkor eller halloumi som
protein, toppas med krutonger.



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

S O R B E T  E L L E R  G L A S S K U L A  ..................................................................................  39:-

H E M M A G J O R D  T R Y F F E L   ........................................................................................  49:-

Ä P P E L P A J  M E D  V A N I L J G L A S S  ............................................................................  79:-

C H O K L A D  F O N D A N T  ( V E G A N  V Ä N L I G )  M E D  G L A S S   ...............................  79:-

D A I M  C H E E S E C A K E  ....................................................................................................  79:-

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




