
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

S V E N S K  C H A R K  ........................................................................................................................................................  115

Skagen på Savoys vis. Räkor, laxrom, dill, majonnäs
T O A S T  S K A G E N  .........................................................................................................................................................  155

Öl: Bombadier ale Vin: Baron De lay Rioja

Franskinspirerad gryta gjort på cannellinibönor korv, bacon, och skivspill.
Serveras med grillat surdegbröd

C A S S O U L E T  ....................................................................................................................................................................  85

Öl: Bitburger pilsner Vin: terra Prosecco

Vår tolkning på skaldjursbisque med räkor och kräftstjärtar serveras med
grillat surdegbröd

Öl: Erdinger Wiessbier Vin: Banrock Chardonnay

 Öl: West coast IPA Vin: Banrock station Shiraz

S P E N A T  O C H  F E T A O S T P I R O G  ..............................................................................................................................  95

Utvald svensk ost och chark med hemgjord marmelad

Smördegspirog fylld med spenat- och Fetaostblanding serveras med
myntayoghurt

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Banrock Chardonnay

S K A L D J U R B I S Q U E  ..................................................................................................................................................  100



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Hemrökt oxbringa serveras på grillad surdeg med dijonmayo, konfiterad
äggula, riven pepparrot med rotfruktchips

Öl: west coast IPA Vin: Clay Creek Pinot noir

S T E K T  S I L L   .........................................................................................................................................................  175

M E N Y  F O R S Ä T T E R  P Å  N Ä S T A  S I D A  .................................................................................................................

B O O K M A K E R  T O A S T  ........................................................................................................................................  225

P O R T A B E L L O  B U R G E R  ( V E G A N S K )  ........................................................................................................  195

Skagen på Savoys vis. Räkor, laxrom, dill, majonnäs

B I S H O P S  F A M O U S  C H U C K  B U R G E R   .....................................................................................................  205

Öl: Bitburger Pilsner Vin: terra Prosecco

Öl: Budvar czech pilsner Vin: Banrock Shiraz

B I S H O P S  V E G  B U R G E R  .....................................................................................  205

150g Naturli soya burgare serveras med konfiterad aioli, tomat och lök
marmelad, västerbottencreme, picklad lök och pommes

Vår egna famous 150g chuck burgare serveras med konfiterad aioli, tomat
och lökmarmelad, västerbottencreme, bacon, picklad lök och pommes

Örtmarinerad portabellosvamp med violife ost, majonnäs, sallad, picklad
kålrabbi och pommes

Öl: Bittburger Pilsner Vin: Banrock shiraz

T O A S T  S K A G E N  H E L  ........................................................................................................................................  210

Öl: Budvar czech pilsner Vin: Banrock Shiraz

Klassisk Husmanskost smörstekt sillfilé med potatismos, gröna ärtor,
lingon och skirat smör



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Pankopanerad Svensk kycklinglårfile med coleslaw, krispig potatis,
rödvinssky och valnötter
Öl: Bishops Finger Vin: Cabernet Sauvignon

K Y C K L I N G  S C H N I T Z E L   .................................................................................................................................  210

B A N G E R S  N  M A S H  ...........................................................................................................................................  180

Toulouse-korv serveras med potatismos, picklade senapsfrön, löksky och
äpple 

Öl: Guiness Vin: Banrock shiraz

F I S H  N  C H I P S  .....................................................................................................................................................  220

Koljafilé, ärtpuré, tartarsås, citron och pommes

Öl: Twisted thistle Vin: Banrock Chardonnay

N O T  S O  F I S H Y  ....................................................................................................................................................  220

Panerad tofu, ärtpuré, tartarsås, citron och pommes
Öl: Twisted thistle Vin: banrock Chardonnay

C H E V R É  S A L L A D  ...............................................................................................................................................  175

Honungbakad Chevré med rostad rödbeta, valnötter, säsongens sallad och
grillad levain.

Öl: Suröl Vin: Reisling



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: imperial stout

Klassisk fransk dessert med knäckig yta.
C R E M E  B R Û L É E  ...............................................................................................................  95

Dryckesförslag: Port vin

Berömd dessert från Hotel Savoy i London. Inlagd persika,
vaniljglass, grädde, mandel, och halloncoulis

P E A C H  M E L B A  ..................................................................................................................  95

Dryckesförslag: Cava

Gin & tonic sorbet och lavendelglass från prisbelönta
österlenkryddor

D U B B E L  G L A S S  ( 1 8 +  I N N E H Å L L E R  A L K O H O L )  ............................................  105

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.


