
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

O S T  &  C H A R K  ..........................................................................................................................  99 SEK / 185 SEK

Med vitlök- & svampmajonäs samt syrad lök
A R A N C I N I  ............................................................................................................................................................  79 SEK

Öl: Omnipollo pilsner Vin: Robert Klingenfus Riesling
Serveras på grillat surdegsbröd
S K A L D J U R S R Ö R A  ...........................................................................................................................................  99 SEK

Öl: Bitburger Premium Pils Vin: Robert Klingenfus, Riesling 2023

Karamelliserad lök, senapskräm & krispig lök

Öl: Erdinger Weissbier Vin: Piuamarossa Chardonnay

 Öl: Chimay Blå Vin: Tomassi Ripasso

R Å B I F F  ..........................................................................................................................................  99 SEK / 225 SEK

Serveras med fikonmarmelad och knäckebröd

Senapskräm, friterad kapris, syrad lök & parmesan

Öl: Budvar Vin: Celste Crianza

V Ä S T E R B O T T E N O S T P A J  .............................................................................................................................  89 SEK

Öl: To Øl Modern Pale Vin: Mas Pere Cava

Senapsmajonäs, syrad lök & parmesan
A D E L G A T A N S  D E L U X E  P O M M E S  ............................................................................................................  95 SEK

F R A N S K  L Ö K S O P P A  ...................................................................................................................................................  79

Serveras med krutonger. (Veganvänlig)

Öl: La Trappe Dubbel Vin: Robert Klingenfus, Riesling 2023



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: La Trappe Blond Vin: Robert Klingenfus Riesling

Med brynt smör, grillad citron, kapris & kokt potatis

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Domaine De Chablis

B R Ä S E R A T  K Y C K L I N G L Å R  ...............................................................................................................  235 SEK

S V A M P R I S O T T O  ....................................................................................................................................  215 SEK

Med parveggio & blandsvamp (Veganvänlig)

Öl: Chimay Belgian Ale Vin: Piumarossa Chardonnay

K A L V K Ö T T B U L L A R  ...............................................................................................................................  225 SEK

Serveras med potatispuré, gräddsås, lingon & pressgurka

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Baron De Ley Rioja

S T E K T  G Ö S F I L É  .....................................................................................................................................  255 SEK

B R Ä S E R A D  G R I S K I N D  ........................................................................................................................  245 SEK

Serveras med kall bearnaise, bakad tomat & pommes frites

F I S H  N  C H I P S  .........................................................................................................................................  215 SEK

Öl: Budvar Tjeckisk Lager Vin: Piumarossa, Cabernet Sauvignon

Öl: Fuller's ESB Vin: Robert Klingenfus Riesling

B I S K O P E N S  B U R G A R E  .............................................................................  215 SEK

Vitlöksmajonnäs, pepper jack-ost, picklad lök, friterad jalapeño samt
pommes frites.

Grillad citron och tartarsås
Går att få vegansk

Palsternackspuré, skysås med äpple & stekt svamp

Öl: La Trappe Dubbel Vin: Black Stallion Cabernet Sauvignon 2022

G R I L L A D  R Y G G B I F F   ...........................................................................................................................  269 SEK

Öl: Lagunitas IPA Vin: Piuamarossa Cabarnet Sauvignon

Potatispuré, rödvinssky, frästa champinjoner med purjolök.



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Kvällens Calvados

Med vaniljgrädde
Ä P P E L S M U L P A J  ..................................................................................................  55 SEK

Dryckesförslag: Kvällens rom

Med salt kolaglass
C H O K L A D K A K A  .....................................................................................................  75 SEK

Dryckesförslag: Limoncello

Med blåbärsmarmelad & havresmul (veganvänlig)
P A N N A C O T T A  ........................................................................................................  65 SEK

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




