
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

S V A M P T O A S T  .......................................................................................................................................................  89 KR

Nymalt oxkött, hackad rödlök, cocktailkapris, pepparrot, dijonsenap, äggula
och lingon

R Å B I F F  ..................................................................................................................................................................  145 KR

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Robert Klingenfus Riesling
Ett urval av svenska charkuterier och ostar, marmelad, frukt & knäckebröd
O S T  &  C H A R K B R I C K A  .....................................................................  1 PERS: 132 KR, 2 PERS: 199 KR

Öl: Erksberg Karaktär Vin: Baron de Ley Reserva

Serveras med bacon och grillat leavinbröd

Öl: Spitfire Amber Ale Vin: Clay Creek Pinot Noir

 Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Robert Klingenfus Riesling

C H E V R E B O L L  ........................................................................................................................................................  79 KR

Stuvad svamp serveras på grillat levainbröd

Serveras med en rödbetskräm, pinjenötter och ruccolasallad

Öl: Bitburger Vin: Piumarossa Chardonnay

K R Ä M I G  P O T A T I S  &  P U R J O L Ö K S S O P P A  .............................................................................................  89 KR

Öl: Bitburger Vin: Piuamrossa Cabernet Sauvignon

Marinerad sparris och svamp serveras med avokadokräm, majs och
cocktailtomat

V E G A N S K  C H E V I C H  ..........................................................................................................................................  95 KR

T O A S T  B I S H O P  ....................................................................................................................................................  98 KR

Flankstek, sallad, tomat, pepparrot äggula

Öl: Budvar Vin: Mont-Redon



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Piumarossa Chardonnay

Serveras med rotfruktsmos och löksås

Öl: Staropramen Granat Vin: 3 Finger Jack Zinfandel

T O R S K F I L É  ..................................................................................................................................................  245 KR

L A S A G N E  ( V )  .............................................................................................................................................  192 KR

Serveras med friterade haricotsverts och cocktailtomat

Öl: Wells Bombadier Vin: Zonnebloom Sauvignon Blanc

G R I L L A D  C H O R I Z O  ..................................................................................................................................  187 KR

F L A N K S T E K  .................................................................................................................................................  235 KR

Serveras med bacon, kapris, lök, äpple stekt potatis samt skysås
Öl: Bombadier Vin: Tommasi Gratticio

T A V E L R Ä T T  .................................................................................  VARIERANDE

Se på vår tavla. Vi bytar varje torsdag

Serveras med stekt kulpotatis, getost och rödvinssås

Öl: Shephard Neame Spitfire Vin: 3 Finger Jack Zinfandel

K A L V L E V E R  A N G L A I S  ............................................................................................................................  229 KR

Serveras med dillslungad potatis och limesås



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

F A M O U S  C H U C K  B U R G E R  ...................................................................................................................  192 KR

Cheddarost, dressing, tomat, sallad, lök samt pommes frites
Lägg till Bacon + 15 kr 

Öl: Budvar Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

F I S H  &  C H I P S  ............................................................................................................................................  192 KR

Beerbatterpanerad kolja, ärtpuré, tartarsås samt pommes frites

Öl: Budvar Vin: Robert Klingenfus Riesling

V E G A N S K  B U R G A R E  ( V )  ......................................................................................................................  192 KR

Vegan cheddar, dressing samt pommes frites.
Lägg till Vegan Bacon + 15 kr
Öl: Staropramen Granat Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

H A L L O U M I S A L L A D  ..................................................................................................................................  165 KR

Serveras med matvete, mynta, gurka, tomat, citronette
samt grillat levainbröd

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Piumarossa Chardonnay



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Punsch

B L Å B Ä R S P A N N A C O T T A  ......................................................................................  76 KR
Hemgjord blåbärspannacotta

Dryckesförslag: Whisky

3 kulor glass med säsongens bär
G L A S S  ..........................................................................................................................  65 KR

Dryckesförslag: Limoncello

Hemgjord blåbärspaj med vaniljsås
B L Å B Ä R S P A J  ( V )  ..................................................................................................  79 KR

Dryckesförslag: Rom

Serveras med glass
C H O K L A D F O N D A N T  ..............................................................................................  86 KR

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.


